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OKSESUPPE 35-40 2
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4. Med et lett trykk press Iol;két til du |1Q5rcr 5. Trgklclcok’crcjn har nadd sit trglclc nar
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LILLATOPPET KALROT 47 1 Sk clamP 0gsa Eomme t]lt fra den rode
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STEKTE REINSDYRLAR 25-30

KOTTELETTER 10-12
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KALVEKI@TT 25-30
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KNOKLER AV LAMMEKI@TT 30-40 2
KNOKLERAVSVIN 2535 2

MINCED MEAT 5-10 2 .
SUCEIAVEZTI G2, 6. Nr dampén kommer ut fra regulatore 7-Paslutten av koketiden, sett rcggulatoren

KALKUNLAR 2535 2 kan du begynne 4 tartiden. Juster ten Posisjon 7. Dampen sliPPer a trykket
— Peratmujik chehoklemal wt s5en rade ndikatoren Ealler £y
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FISKIHVITVIN MED POTETER 68 1 pesut e
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VEDLIKEHOLD AV PAKNINGEN

Vi anbefaler rege|mcssig renggzring o smﬁring 4
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8. Nar den rode indikatoren er i av Posisjon, 9. | ot lol<|<ct_, maten er Fcr&ig‘:
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